TEMA: GESTION DE RESIDUOS EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS

Nombre: 237 (Mo ine spndo
Fecha: JO - O3- 76
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1. ¢{Qué se entiende por gestion de residuos en un servicio de alimentos:

a) Tirar todos los residuos al mismo recipiente. ; e
©) Conjunto de acciones para separar, recolectar, almacenar y disponer adecuadame

residuos.
c) Solo sacar la basura al final del dia.
d) Guardar los residuos en la cocina.

oL : . . . 5
2. {Cudl es el principal objetivo de realizar una correcta separacion de residuos?

a) Reducir el trabajo del personal.
\/ ® Prevenir contaminacion, malos olores y proliferacién de plagas.

c) Ahorrar bolsas de basura.
d) Evitar limpiar las dreas.

3. ¢En qué recipiente se deben depositar los residuos organicos generados durante la
preparacion de alimentos?

a) Bolsa roja.

){ €) Bolsa verde.

c) Bolsa negra.
d) Bolsa azul.

4. ¢Cual de los siguientes residuos se considera organico?

\/@ Restos de frutas y verduras.
b) Botellas pldsticas.
c) Latas de gaseosa.
d) Papel limpio.

6. ¢En donde podemos prevenir desperdicio de alimentos o desechos no aprovechables?

a) Prealistamiento.
/b) Almacenamiento.
© Planificacion, preparacion de alimentos, descomide.
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1. £Qué se entiende por gestion de residuos en un servicio de alimentos?

a) Tirar todos los residuos al mismo recipiente.
\/75,) Conjunto de acciones para separar, recolectar, almacenar y disponer adecuadamente |os

residuos.
c) Solo sacar la basura al final del dia.
d) Guardar los residuos en la cocina.

2. ¢Cual es el principal objetivo de realizar una correcta separacion de residuos?

a) Reducir el trabajo de! personal.
\/,(b) Prevenir contaminacion, malos olores y proliferacién de plagas.

c) Ahorrar bolsas de basura.
d) Evitar limpiar las areas.

3. ¢En qué recipiente se deben depositar los residuos organicos generados durante la
preparacion de alimentos?

a) Bolsa roja.
b) Bolsa verde.
\/.,g) Bolsa negra.

d) Bolsa azul.

4. ({Cual de los siguientes residuos se considera organico?

\/ﬁa) Restos de frutas y verduras.
b) Botellas plasticas.

c) Latas de gaseosa.

d) Papel limpio.

6. ¢En donde podemos prevenir desperdicio de alimentos o desechos no aprovechables?

\/ a) Prealistamiento.

b) Aimacenamiento.
.\t) Planificacion, preparacion de alimentos, descomide.
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1. {Qué se entiende por gestién de residuos en un servicio de alimentos?

\/ a) Tirar todos los residuos al mismo recipiente.

‘)() Conjunto de acciones para separar, recolectar, almacenar y disponer adecuadamente los
residuos.

c) Solo sacar la basura al final del dia.
d) Guardar los residuos en la cocina.

2. ¢Cual es el principal objetivo de realizar una correcta separacion de residuos?

\/ a) Reducir el trabajo del personal.

X Prevenir contaminacion, malos olores y proliferacion de plagas.
¢) Ahorrar bolsas de basura.

d) Evitar limpiar las areas.

3. ¢En qué recipiente se deben depositar los residuos organicos generados durante la
preparacion de alimentos?

a) Bolsa roja.
\/b) Bolsa verde.
¢J Bolsa negra.

d) Bolsa azul.

4. ¢Cual de los siguientes residuos se considera organico?

\/ ¥) Restos de frutas y verduras.

b) Botellas plasticas.
c) Latas de gaseosa.
d) Papel limpio.

6. ¢En donde podemos prevenir desperdicio de alimentos o desechos no aprovechables?

a) Prealistamiento.
b) Almacenamiento.

X) Planificacion, preparacion de alimentos, descomide.




